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Les travaux de la maison

Ca discutait allégrement lors
de la rencontre-conférence d’a-
vril dernier. Certains, sans
doute emportés par 1l’ardeur de
leurs souvenirs, en oubliérent
méme les régles les plus élé-
mentaires des échanges en grou-
pe. Mais qu’importe, grace au
doigté de 1l’animateur on a réu-
ssi, tant bien que mal, & main-
tenir le cap sur «les travaux
de la maison».

Le sujet est vaste. Au début de
ce siécle les campagnes du Qué-
bec renfermaient des sociétés
agricoles, ol la tendance était
4 l’autarcie; c’est-a-dire que
les gens cherchaient a se suf-
fire & eux-mémes et & produire
le plus possible ce dont ils
avaient besoin. Les cultiva-
teurs achetaient et vendaient
le moins possible a 1’exté-
rieur. Rien n’était perdu ou
gaspillé. Il est méme arrivé
gu’on se servit d’un chien mort
pour faire du savon. Courte-
pointes, catalognes et tapis
étaient fabriqués de vieux tis-
sus ou de paletots d’hommes.

L’habitant faisait preuve de
beaucoup d’imagination dans
1’art de conserver les ali-
ments. On arrosait les quar-
tiers de viande & plusieurs
reprises, on laissait geler et
on enterrait ¢a. D’autres des-
cendaient 1la viande dans un
puits, ou encore la salaient,
en faisaient des conserves ou
1’enfouissaient dans les carrés
a4 grain. Chez certains la cui-
sine d’été servait de glaciére
durant 1l’hiver. La viande
gu’on mangeait avait été élevée
et tuée sur la ferme ou au vil-
lage.

La vie villageoise et les tra-
vaux de la maison abondaient
aussi en occasions de sociali-
ser et de développer des soli-
darités. On fréquentait beau-
coup la boulangerie, la bouche-
rie et le magasin général. Le
tricot et la broderie favori-
saient 1’échange des derniéres
nouvelles. Dans nombre d’éve-
nements sociaux les boissons &
la mode, toutes fabriqueés a la
maison (biéres de riz ou de
patate, vins de cerise, de gin-
gembre, de pissenlit ou de rhu-
barbe, et sirop de fambroises)
avaient tét fait de délier les
langues des plus timides.

On ne craignait pas les étran-
gers. Les maisons étaient, a
intervalles réguliers, visitées
par des vendeurs itinérants qui
offraient, qui des 1légunmes,
d’autres des viandes ou des
vétements. Les «quéteux» ra-
contaient des histoires aux
enfants avant de proposer cer-
tains services comme 1l’aigui-
sage des couteaux ou la répara-
tion des chaudrons. Ils repar-
taient toujours l’estomac bien
rempli.
G.B.

Venez visiter 1l’exposition
«Les travaux de la maison»
cet été au Musée du Vieux
Marché.




